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选择权属于您 

作为世界大豆预处理和脱皮系统的领导者，皇冠提供
三种类型的脱皮系统。热脱皮、温脱皮和冷脱皮 

热脱皮 
符合当今高蛋白/低纤维豆粕市场要求的最常用的脱皮系统是皇

冠的热脱皮系统。该系统产出的豆粕质量稳定，无季节性波动，即使
是难以脱皮的新鲜采收豆粒也是如此，同时还可保持豆皮脂肪含量低
于1%。当加工含水量高（达到13.5%水分，刚从田里采收或两周内采
收）的豆粒时，皇冠热脱皮系统可产生符合您市场要求的高蛋白/低
纤维豆粕。 

采用皇冠热脱皮系统时，无需安装昂贵且维护成本高的谷粒干燥
器、缓苏仓或卧式烘干机。在传统的标准脱皮系统中，豆粒被加热两
次，但在皇冠热脱皮系统中，豆粒只被加热一次。皇冠立式调质塔
(VSC)用于将豆粒缓慢加热至140°F [60°C]，至少可干燥2%的水分。
该加热干燥工艺可在30分钟内获得干燥情况非常均匀的豆粒。之后，
使用皇冠专利喷射干燥器进行最终加热和干燥。豆粒通过重力流动系
统进入松皮器®、皇冠分级干燥器 - “CCD”、破碎机和皇冠分级冷
却器- “CCC”，所有破碎和吸皮操作均在其中进行。 
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皇冠热脱皮系统是目前市场上最为高效的脱皮设备。利用
重力流动设计，该系统大幅减少了预处理系统中所需的输送系
统的数量。系统可灵活地对含水量不同的大豆进行干燥、调节
和脱皮，所需进行的系统调整最少，同时还稳定地向您的浸出
器提供料片，从而改善浸出效率。 

温脱皮： 
皇冠温脱皮系统是针对世界上加工进口大豆的地区而设计

的。对于进口大豆，加工一般发生于大豆采摘后2-3个月，因此
大豆已在运输过程中经过了天然调节。从皇冠的热脱皮系统到
温脱皮系统，一共只有两个变化。一个是安装了略微更大的皇
冠VSC，用于将大豆加热至适宜的切片温度，155°F [70°C]，
同时干燥能力超过2%。另一个变化是不再需要皇冠喷射干燥器，
降低了安装成本。脱皮系统的其余部分与热脱皮系统非常相似。
仍能获得低纤维/高蛋白豆粕，同时保持豆皮脂肪含量接近1%。
温脱皮系统设计时，还考虑确保客户将来能方便地将其升级至
完整的皇冠热脱皮系统。 

冷脱皮： 
对于已有预处理系统（包括谷粒干燥器和烘干机），且想

添加脱皮设备以生产低纤维豆粕的车间，皇冠提供一种冷脱皮
系统。该冷系统利用已有的干燥和调节设备，安装非常便捷，
在破碎机和烘干机后配备皇冠专利吸皮器以分离游离豆皮和豆
仁。另外，我们设计该系统时，还考虑确保其将来能方便地升
级至完整的皇冠热脱皮系统。 

 

 

无论您选择哪种系统，皇冠经验丰富的技术专家都能为您
提供针对您车间布局的最佳解决方案。我们将与您一同合作，
在降低运营成本的同时，最大限度地降低安装成本。 
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